Verein(t) genieBen!

Man soll die Feste feiern, wie sie fallen...

Liebe Gaste, egal ob Geburtstag, Konfirmation/Kommunion, Jugendweihe,
Taufe, Hochzeit, Jubilaum oder ein anderer Anlass zum Feiern, bei uns im
Restaurant Grashorn sind Sie an der richtigen Adresse, zur Ausrichtung
Ihres gelungenen Festes. Gemeinsam mit lhnen besprechen wir ausfihrlich
alle Details von der Raumauswahl Giber die Menu- oder Buffetvorschlage,
die passenden Getranke, sowie die Raum- und Tischdekoration. Mit dieser
Bankettmappe erhalten Sie einen Uberblick tiber die vielfiltigen
Moglichkeiten die unser Haus bietet. Fur weitere Fragen und Informationen
stehen wir lhnen jederzeit zur Verfligung. Gerne kdnnen Sie auch einen
Termin vereinbaren, um die Details lhrer Feier zu besprechen.

Wir freuen uns auf Sie! |hr Team vom Restaurant Grashorn
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Buffetangebot

Erstellen Sie sich Ihr individuelles Buffet ab € 28,00 pro Person.
Bei den Festbuffets berticksichtigen wir nattirlich auch gerne Ihre individuellen Wiinsche.

Das Basisbuffet besteht aus folgenden Bausteinen:

Eine Suppe Ihrer Wahl

kkk
Salatbuffet mit frischem Blattsalat, Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, WeiRRkohlsalat, Rote Bete
und zwei verschiedene Dressings
Brotauswahl und verschiedene Brotdips
kkk
3 Hauptgerichte zur Auswahl (frei kombinierbar aus Fleisch-, Fisch- und vegetarischen Gerichten)
4 Beilagen nach Wahl

k3% %k

Zwei Desserts

Unsere Kiichencrew kocht lhnen das Buffet nach Ihren individuellen Wiinschen. Als Anregung haben
wir einige Gerichte zusammengestellt. Wenn lhr Wunschgericht nicht dabei ist,
dann sprechen Sie uns an.
Die Gerichte, die keinen eigenen Preis haben, sind im Standardbuffet zu € 28,00 enthalten.
Fur die anderen Gerichte kommt zum Basispreis der ausgezeichnete Preis hinzu.
Wenn Sie also als Beispiel zwei Gerichte ohne separaten Preis und ein Gericht mit einem Aufschlag
von € 2,00 wahlen, so kostet |hr Buffet € 28,00 + € 2,00 = € 30,00 pro Person.
Wenn Sie ein Menl(i bevorzugen, so gelten die gleichen Preise.

Damit sollen die Zeilen aber auch genug beschrieben sein, Freuen Sie sich nun auf unsere Vorschlage
auf den folgenden Seiten.
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All inclusive Angebot

»All-inclusive” heifldt auch wirklich all-inclusive. Der gemaR lhren Wiinschen kalkulierte
Pauschalpreis pro Person enthilt neben dem Buffet bzw. Menii alle Getranke, die lhre Gaste
konsumieren vom ersten Aperitif ab 15.00 Uhr bis um 2.00 Uhr am friihen Morgen.

Aufbauend auf unserem Basis-Buffet konnen Sie Ihr Buffet nach lhren Wiinschen erweitern
und anpassen.

Erweiterungsangebot

Sie moéchten lhre Feier bereits mit dem Mittagessen beginnen, dann sehen Sie sich auch
unser Erweiterungsangebot an.

Buffet-Inspiration
Hier fur Sie — transparent und einfach — der Aufbau Ihres persénlichen Buffets:

Basis-Buffet — € 70,00 inklusive der Getrdanke
Das Basis-Buffet besteht aus:

1 Suppe
Salatbuffet
3 Hauptgerichten
4 Beilagen
2 Desserts

Dieses Basis-Buffet konnen Sie beliebig erweitern: ob Sie nun bei der Ankunft Ihren Gasten
leckere Appetithdppchen bieten oder das Buffet um ein kleines ,Meer” aus Vorspeisen
erweitern wollen — Sie sind lhr eigener ,Buffet-Architekt”.

Sie mogen lieber Rinderfilet und Wild? Kein Problem — wéhlen Sie Ihr Hauptgericht aus. Zum
Basispreis kommt bei den besonders edlen Gerichten nur der Aufpreis von z.B. € 2,00 fiir die
Hirschkeule.
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Wenn Sie den Tag etwas langer planen, kdnnen Sie gerne das Buffetangebot mit unseren
Extras erweitern.

Appetithappchen oder Kaffeetafel

Blechkuchenauswahl inkl. Kaffee & Tee € 7,50
3 halbe belegte Brotchen oder 4 Baguettecanapés mit Wurst/Schinken/Kase € 8,50
mit Schinken/Lachs/Forelle/Kdse/Roastbeef € 8,90

Zu Spater Stunde
Currywurst € 5,00
Gulaschsuppe € 5,00
Berliner Kartoffelsuppe mit Knacker €4,50
Chili con carne € 5,00,
Kaseplatte mit Trauben, Niissen und Feigensenf € 6,00
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Werfen Sie doch einfach einen Blick auf unsere Buffet-Ideen!

Vorspeisen & Suppen
Im Basis-Buffet sind eine Suppe — bitte auswahlen — und das bunte Salatbuffet mit
Brotauswahl enthalten. Gerne bereiten wir Ihnen weitere Vorspeisen zu,
diese finden Sie nachstehend inkl. Preise.

Suppe
(eine Suppe im Basis-Buffet enthalten, bitte auswahlen)
Tomatensuppe mit Mozzarella, Kiirbissuppe, Pastinakencremesuppe, Pilzcremesuppe,
Festtagssuppe mit bunter Einlage, Wiesenkrauterschaumsiippchen,
Spargelcremesuppe, Barlauchcremesuppe, Soljanka, Maronensuppe mit Chili

Buntes Salatbuffet
(verschiedene Blatt- und Gemisesalate im Basis-Buffet enthalten)
mit einer Brotauswahl und verschieden Brotdips

Antipasti-Buffet
als Erganzung zur Vorspeise € 4,00

Basis Vorspeisen
(davon max. 5 Stiick) € 5,50
Braten mit Remoulade, Spargel & Schinken, kalte Berliner Bouletten,
Gefiillte Champignons, eingelegtes Gemise, Tomate Mozzarella,
Eingelegte Oliven, Spitzpaprika mit Kase gefiillt, gefillte Eier,
Couscoussalat mit frischem Gemise

Vorspeisen (Aufpreis je Stiick)
Forelle & Raucherlachs mit Sahnemeerrettich € 2,00
Griechischer Fetatopf mit Cocktailtomaten €1,00
Satay Spielle (warme asiatische GefliigelspielRe) € 1,50
Parmaschinken mit Melone € 2,00,

Vitello Tonnato € 2,00
Créperoulade mit Raucherlachs & Frischkdse € 1,50
Pflaumen im Speckmantel € 0,50
Shrimps Cocktail € 1,50
Roastbeef mit RemouladensoRe € 2,00
Gebratene Scampis mit Barlauchdip auf Rucolasalat € 2,00
Rosa Entenbrust mit Cumberlandsofie € 1,50
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Hauptgerichte vom Buffet & Beilagen
(Bitte wahlen Sie 3 Gerichte aus, jedes weitere Gericht zum Basis-Buffet verrechnen wir mit
€ 5,00. Die Gerichte mit Aufpreis dann € 5,00 + Aufpreis.)

Schwein:
Schweineriickensteak mit Speckpilzen
ofenfrischer Krauterkrustenbraten mit ThymiansolRe
gemischter Braten von Schwein und Rind
Schweineschnitzel ,,Wiener Art”
»,Braumeistersteak” Schweineriicken mit Kase und Schinken gefiillt in einer Brotpanade
Schweinefilet in der Krauterkruste am Stlick gebraten

Gefliigel:
gebratene Hiihnerbrust feurig-pikant, in Paprika-Zwiebeln-Tomatensol3e
mariniertes Hahnchenbrustfilet am Zitronengrasspiel
Thaicurry vom Hahnchen mit Gemise und Kokossol3e
Satay-SpielRe mit Erdnusssolie,
Poulardenbrust im Tomaten-Krauter-Sud
Hdhnchenbrust Saltim bocca (Hahnchenbrust mit Seranoschinken und Salbei)
Huhn Calypso (Karibisches Huhn mit Gemise und Cashewnissen)

Rind:
Frankischer Sauerbraten,
kraftiger Rindergoulasch mit Wurzelgemise
Ochsenbackchen mit Rotweinsauce,
Tafelspitzscheiben mit feiner MeerrettichsolRe
Rosa gebratenes Roastbeef € 1,50

Kalb:
Kalbsgoulasch mit Champignons
ofenfrischer Kalbsrahmbraten
Cordon bleu vom Kalb € 2,00
»Wiener Schnitzel“ vom Kalb € 2,00
Kalbsmedaillons mit Sauce Bearnaise € 2,00

Wild:
Wildschweinragout mit Waldpilzen
Hirschkeule in Wacholderrahm € 2,00
Wildschweinkeule mit MaronensofRle € 2,00

Lamm:
Lammkeule in Rosmarinjus
LammspieBe mit einer Aprikosensolie
Lammkotelette gebraten € 1,50
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Fisch:

Flusswelsfilet im Speckmantel
Seehechtfilet in Krdauterbutter gebraten
Forellenfilet ,Mdullerin Art”

Schollenfilet , Finkenwerder Art“ mit Speck
Lachsfilet gebraten mit einer Schnittlauchsofe € 2,00
Zanderfilet gebraten mit Limettenschaum € 1,50
mediterrane Garnelenpfanne €2,50

Vegetarische Gerichte:

Bunte Gnocchipfanne
Hausgemachte Spinatknodel
Schwabische Kdsespatzle mit Réstzwiebeln
Penne al arrabiata
Hausgemachte Spinatkndédel mit Rahmpilzen
Rote Linsencurry mit StiRskartoffel
Falafel mit Minzjoghurt
Mit Ziegenkase liberbackene Couscouspfanne

Beilagen vom Buffet
(4 zur Auswahl, jede weitere Beilage € 1,00)
Speck-Bohnen-Gemiise, Karotten-Lauch-Gemdiise,
Mandelbrokkoli, Blumenkohl ,,Polnische Art”“,
mediterranes Grillgemuse, Grilltomate, Wurzel-Ofen-Gem{ise

Kroketten, Kartoffel- oder Semmelkl6i3e,
Pommes frites, Kartoffelgratin, Rosmarinkaroffeln,
StiBkartoffel-Gnocchi, Petersilienkartoffeln,
Butterspatzle, Schupfnudeln

Desserts
(2 Desserts zur Auswahl — jedes weitere Dessert € 2,00)
ofenfrischer Apfelstrudel mit VanillesofRe
Mousse au chocolat - Creme brilée
Apfelkiichle mit Zimt & Zucker - Panna Cotta mit Mangopiiree
Obstsalat von frischen Friichten,
Orangen-Quarkmousse - Rote Beerengriitze mit VanillesofRe

Honig-Joghurt-Tiramisu im Glas

Brownie-Erdbeer-Vanille-Dessert im Glas
Himbeermousse mit Zitronenschmand
Kasekuchen im Glas
Espressocreme mit Birnenragout
Schokoladen-Minzmousse mit Chiliorangen-Sole
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BBQ Buffet I

von Grill und Pfanne

marinierte Nackensteaks,
Wildbratwurst

Fisch mit Gem{Use in der Folie
Paprikahtiihnchen

verschiedene GrillsoRen und Dips
Brotkorb mit Krauterbutter

von der Salattheke:

Dessert:

Kartoffelsalat mit Ei und Gewdrzgurke

italienischer Nudelsalat

Anti Pastiplatte mit Oliven, Zucchini, Tomate und Champignons
Gemusesticks mit Krauterdip

Kirschtomaten mit Mozzarellakugeln und Pesto

Gurkensalat mit Sauerrahm

frischer Blattsalat mit Friichten und Himbeerdressing

Kaseplatte mit Trauben
Panna Cotta mit Fruchtsol3e

pro Person
32,00 Euro
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BBQ Buffet II

von Grill und Pfanne

Spare Ribs

Roastbeef

Finnischer Flammlachs von der Feuerschale
SpielRe mit mediterranem Sommergemise
Nirnberger Bratwirste

Grillkase

verschiedene GrillsoRen und Dips
Brotkorb mit Krauterbutter

von der Salattheke:

Dessert:

Kartoffel-Bohnen-Salat

Tortellinisalat mit getrockneten Tomaten und Pesto
marinierter Ziegenkase mit Tomatensalat

knackfrische Blattsalate mit karamellisierten Walniissen
Couscous Salat mit Auberginen-Paprikacreme

Anti Pastiplatte mit Oliven, Zucchini, Tomate und Champignons
Creamy Coleslaw

Schokoladenmousse mit Beerenragout
frischer Obstsalat mit gerosteten Mandeln

pro Person
35,00 Euro



Suppe:
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Weihnachtsbuffet I

Pastinakencremsuppe mit Rote Bete-Chips

Warmer Teil:

Kalter Teil:

Salate:

Dessert:

geschmorter Gansebraten Brust & Keule
gebratenes Schweinefilet im Speckmantel
Fischfilet im Krautersud

Apfelrotkraut, Ofengemise
Kartoffelkl6f3e, Rosmarinkartoffeln

Kaseplatte mit Trauben und Nissen
Schinkenplatte mit marinierten Feigen

Vitello Tonnato

gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne

Tomaten-Brotsalat mit Mozzarella und Oliven
Feldsalat mit Speckcro(tons

Gurkensalat mit Dillsahne

Tomate Mozzarella

Lebkuchenmousse mit Vanillecreme
Kaiserschmarrn mit Apfelkompott

Brotkorb mit verschiedenen Brotdips

pro Person
€ 36,00
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Weihnachtsbuffet 11

Maronensuppe mit Chili und Koriander

Warmer Teil:

Kalter Teil:

Salate:

Dessert:

Entenbraten mit Orangen-Preiselbeer-Sol3e
Wildschweinkeule in Wacholdersole
Fischfilet mit Krauterkruste gratiniert
Apfelrotkraut, Rahmwirsingkohl
Kartoffelkl6l3e, Krauterspatzle

Kaseplatte mit Trauben und Nissen
hausgebeiztes Lachsfilet mit Senf-Dill-Sol3e
kalter Braten mit RemouladensoRe
Backpflaumen im Speckmantel

Salatauswahl mit Feldsalat, Rucola, Tomaten und Gurken
Bohnensalat mit Sauerrahm

Linsensalat mit Kiirbis und Blattpetersilie
Shrimpscocktail

Apfelstrudel mit MandelsolRe
Rote Grutze mit VanillesoRe

Brotkorb mit verschiedenen Brotdips

pro Person
€ 34,00
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Die Rechnung zahlen Sie noch am Abend oder am Tag nach der Feier. Gerne konnen Sie bar
bezahlen oder mit der EC-Karte. Kreditkarten werden nicht akzeptiert. Bitte achten Sie auf
Ihr Tageslimit bei Ihrer EC-Karte.

Die am Vortag der Veranstaltung bis 15.00 Uhr gemeldeten Personen sind Grundlage fiir die
Abrechnung. Sollten wider Erwarten mehr Gaste kommen, als gemeldet sind, werden diese
gesondert verrechnet.

Unsere all-inclusive-Pauschale basiert auf einem Start lhrer Veranstaltung am Nachmittag
frihestens ab 15.00 Uhr mit dem Aperitif. Sollten Sie schon mit dem Mittagessen beginnen
wollen, so erstellen wir Ihnen gerne ein spezielles Angebot.

Fiir Kinder gelten folgende ErmaRigungen:

Bis 3 Jahre: 100 % Rabatt

4-8 Jahre: 60 % Rabatt

9-14 Jahre: 40 % Rabatt

Bitte bei der Gasteliste die Kinder entsprechend vermerken und mit dem Alter versehen.
Die ,,Reste des Buffets” diirfen nicht mit nach Hause genommen werden.

Die Speisen die bereits ,,am Gast” standen, missen aus lebensmittelrechtlichen Griinden
vernichtet werden missen.

Aus der langjahrigen Erfahrung heraus kénnen wir lhnen gerne Empfehlungen fir Musiker,
Konditoren, Photographen oder Kabarettisten etc. geben.

Externe Musiker sind an |hrem Festabend unsere Gaste. Dies bedeutet, dass Speisen und
Getrdnke nicht berechnet werden, wenn Sie einen Musiker engagieren, der nicht zum
Gastekreis gehort. Die Musik darf bis 2.00 Uhr morgens im Innenbereich spielen.

Lautstdrke

Wir sind ab 23:00 Uhr dazu verpflichtet die Nachtruhe fiir die umliegenden Anwohner zu
gewahrleisten. Aus diesem Grund miissen Tliren und Fenster ab 23.00 Uhr geschlossen
werden.

Ausschankschluss

Seit 2015 gilt das Mindestlohngesetz. Dadurch sind wir verpflichtet, Ruhe- und Arbeitszeiten
unseres Personales genau zu dokumentieren. Das zwingt uns, den Ausschankschluss auf
02:00 Uhr festzulegen.

Feuerwerk und Pyrotechnik

Aus Gebaudeschutzgriinden sind generell keine Feuerwerke erlaubt. Die einzige Losung ist
einen Pyrotechniker zu engagieren und sich eine Genehmigung bei der Gemeinde
Schwielowsee zu holen. Wenn in den Raumlichkeiten Wunderkerzen, Fontanen oder
Tischfeuerwerk geplant sind, miissen Sie uns vorab informieren. Durch die Rauchentwicklung
werden unsere Brandmelder ausgeldst und die Feuerwehr wird sofort alarmiert. Informieren
Sie bitte auch lhre Géste, um unliebsame Uberraschungen zu vermeiden. Grundsatzlich ist in
unseren Raumen, nur in Deutschland zugelassenes Feuerwerk der Kategorie 1 zuldssig.
Fackeln im AuRenbereich sind eine schdne Alternative.

Haftung

Der Veranstalter verpflichtet sich, fiir alle, durch seine Veranstaltung oder deren Gaste oder
deren Beauftragte, entstandenen Schaden jeglicher Art, sofort kostenpflichtig
aufzukommen. Fir Garderobe, Fotoapparate oder ahnliches Gerat sowie mobile Devices
oder Laptops, wird vom Restaurant keine Haftung ibernommen. Das Jugendschutzgesetz ist
in vollem Umfang vom Veranstalter eigenverantwortlich einzuhalten.



